HERBSTKARTE

SUPPEN

K&rbéscremesuppe mLt Kirblskernsl

wildkraftorithe mit wildfleisch und Herbsttriffel

VORSPEISEN

cebratene Geflitgelleber an Traubensauce serviert mit
Brioche

wildschweinfilet im Kriiutermantel gebraten serviert auf
Herbstsalat wnd in Portweln pochierter Feige

Hausgemnachte Wildhasenwterrine mit Morcheln auf
Nitsslisalat und Preiselbeerenrelish

Fole gras vow der Entenleber serviert mit caramelisierten
Apfeln, Toast und Butter

PASTA

Malfattl mit wildfleischperlen an Wildrahmsauce mit
Cogwnac una Hollunder

Triangoll al funghl serviert auf Wirzbeet an Nussbutter

14.50

17.00

17.50

18.50

26.50

2&8.00

25.50

21.50



FISCH

Zanoerfilets gratiniert mit Provencalebutter serviert auf
Kitrbisrisotto umgeben von Rosenkohlblitttern, 45.50

Seezungenfiletstreifen und Hummer serviert auf
Rosenkohlpiirre und Dampfartoffeln an
Humwumersehaum 56.00

Gebratene Knurvhahnfilets wmit sautierten Morcheln
serviert auf Wirzbeet und Kartoffelgnocchi 49.50

FLEISCH

Rehrticken an Wildrahmsauce serviert mit @ua mspatzLL,
Rosenkohl und Rotkabls ab 2 Pers. P-P. 63.00

Hirschieoteletten rosa gebraten an Cassisjus serviert mit
Kirbispitzokel und Rosenkohl 42.00

wildfleischstreifen an ginrahmsauce serviert mit
Quarkspitzll und Baby Apfel 32.50



